Doradca
smaku

kotlety wieprzowe w majonezie
BEATA73

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKELADNIKI
majonez tradycyjny 2 tyzki
Kucharek 2 tyzki
kotlety z karkéwki 4 szt.

Pieprz biaty mielony Prymat 1 szt.
cebula biata 4 szt.

boczek 4 plastry

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kotlety oprdszy¢ Kucharkiem i pieprzem. Kazdy kotlet posmarowa¢ majonezem i potozy¢ plasterek
cebuli i boczek. Spig¢ wykataczka. Pozostawi¢ na 2 godziny. Piec na ruszcie ok.20 minut.



