Doradca

smaku
Pierozki ze sliwkami
IKRAKOWIANKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
Ciasto
maka pszenna 35-40 dag
jajko 1 szt
woda goraca 150 ml
woda gazowana 100 ml
masto 1 tyzka
proszek do pieczenia 0,5 tyzeczki
Pozostate produkty
sliwki wegierki 0,5 kg
masto
cukier
sél do smaku
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Do miski przesia¢ make, dodac jako, proszek do pieczenia i odrobine soli. W goracej
wodzie rozpusci¢ masto, potaczy¢ z wodg mineralng i maka.
KROK 2 Zagnies¢ elastyczne ciasto, przykry¢ folig spozywczg i odtozy¢ na pét godziny.
KROK 3 Na posypanej maka desce rozwatkowac ciasto, szklanka wykroi¢ krazki. Na potowie

krazkéw utozy¢ potdwki sliwek.



KROK 4 Przykry¢ drugim krazkiem ciasta, dociskajgc wokét sliwki, wykroi¢ foremka.
KROK 5 Uktadad na Scierce lub posypanej maka desce.

KROK 6 Partiami wrzuca¢ do wrzacej wody z dodatkiem soli i gotowa¢ 2-3 minuty od chwili
wyptyniecia na powierzchnie. (Pierozki mozna przygotowac o dowolnym ksztatcie.)



