Ciasto Stefania

SKEADNIKI

mleko 3,2%
cukier
margaryna
kasza manna
kakao

cukier waniliowy
widrki kokosowe
herbatniki
Polewa:
margaryna
cukier puder
kakao

bakalie

woda

Doradca
smaku

MONIKA177

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

1 litr

1 szklanka
1 kostka

1 szklanka
2 tyzki

1 torebka
2 tyzki

5 paczek

1\2 kostki

1\\2 szklanki

2-3 tyzki

2 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wykonanie:

©

ILOSC
PORCJI
5+

Mleko, margaryne, i cukier zagotowac. Nastepnie po troszku wsypywac kasze manne caty czas

mieszajac. Gdy zgestnieje wsypac kakao. Blache wytozy¢ herbatnikami, wyla¢ na nie gorgcg mase.

Na wierzchu utozy¢ (lekko uciskajgc)herbatniki. Pola¢ polewa, Posypac wiérkami kokosowymi.

Margaryne rozpusci¢, zdjgc¢ z ognia i wsypac cukier, kakao, wla¢ goraca wode i mieszaé, az polewa

zacznie gestnie¢. Wtedy polac cata powierzchnie ciasta.






