Doradca

smaku
Sledzie Eli w majonezie
reeccececceccccrceeeect
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 sztuki
majonez tradycyjny wedtug uznania
ogorki konserwowe 6 sztuk
cebula 1 sztuka
Ziele angielskie cate Prymat 6 ziarenek
Sledzie 1 (solone, ptaty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymoczone $ledzie pokroi¢ w grubsze paski.Cebule drobno posieka¢.0gorki pokroi¢ w drobng
kostke.Do miski wiozy¢ Sledzie,doda¢ cebule,ogdrki,ziele angielskie,liscie
laurowe,majonez,doprawi¢ pieprzem i doktadnie wymieszaé.Sledzie wiozy¢ do pojemnika z
przykrywka lub stoika z zakretka i wstawi¢ do lodéwki na 24 godziny,zeby wszystko sie
przegryzto.Smacznego!



