Doradca

smaku
Ogorki kiszone 2010
ALAAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
woda 11
sol 1 tyzka
czosnek 6 zabkdw na stoik

koper todyga 1 szt na stoik

chrzan kawatek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogérki umy¢ i powktadac¢ do stoikéw.Dodac koper , czosnek i chrzan.Wode zagotowacd z solg i
goraca zala¢ ogorki.Stoiki szczelnie zakreci¢ i odwréci¢,pozostawi¢ w cieptym miejscu kilka dni.



