Doradca

smaku

Marchewkowo pomaranczowe ciasto

KUCHNIA MARTY

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

Sktadniki

olej rzepakowy 220¢

cukier 1304¢

cukier brazowy 140 g

jajko 4 szt (klasa L)

cukier wanilinowy 1 tyzka

Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 tyzeczka

Soda oczyszczona Prymat
proszek do pieczenia

sol

Gatka muszkatotowa mielona Prymat

sok z pomaranczy
maka tortowa

marchewka

Dodatkowo
skérka pomaranczowa

orzechy wioskie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 1/2 tyzeczki
1 tyzeczka

1 tyzeczka
1/2 tyzeczki
1/2 sztuki
3009

3 szt

50 ¢

509



Piekarnik nagrzewamy do temperatury 180 stopni. Prostokatng forme do pieczenia kekséwke o
wymiarach 25x12 smarujemy mastem i posypujemy maka krupczatka.

W misce ucieramy jajka z biatym, brgzowym i wanilinowym cukrem, dodajemy olej, przyprawe do
piernikéw, gatke muszkatotowg, sode oczyszczong, proszek do pieczenia i sél. Wszystkie sktadniki
mieszamy i na koniec dodajemy make, marchewke startg na drobnych oczkach oraz posiekane
orzechu i skérke pomaranczowg. Doktadnie mieszamy i wylewamy ciasto do przygotowanej
foremki. Pieczemy w piekarniku ok. 50-60 minut, do tzw. suchego patyczka.

Studzimy.

Smacznego!



