Doradca

smaku
dorsz pieczony z boczkiem
TOMEK16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

filet z dorsza 75 dag

boczek wedzony 12 dag

cebula biata 1 sztuka
sol, pieprz
masto 3 dag

natka pietruszki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

filety pokroi¢ na porcje osoli¢ popieprzy¢ obtoczy¢ w bardzo drobno posiekanej cebuli boczek
pokroi¢ w cienkie plastry porcje ryby zawina¢ w plastry boczku spigé wykataczkami utozy¢ w
zaroodpornym naczyniu piec ok 25minut podawa¢ posypang zielening



