Doradca

smaku
Chata drozdzowa
ALAAA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka 0,5 kg
smalec 1 tyzeczka
masto 2 tyzki
$mietana 12% gesta kwasna 1 tyzka
cukier 2 tyzki
jajko 2 szt
woda 1 szkl
sol 0,5 tyzeczki
maka 2 tyzki
cukier 1 tyzka
masto 1 tyzka
drozdze 5 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zrobic rozczyn z drozdzy, tyzeczki cukru, maki i potowy szklanki cieptej wody-odstawi¢ do
wyrosniecia. Do maki wbi¢ jajka doda¢ smietane, cukier, sél wyrosniete drozdze oraz letni
rozpuszczony smalec z mastem i wyrobic ciasto. Odstawi¢ do wyrosniecia. Gdy ciasto podwoi
objetos¢ zagnies¢ ponownie i uformowad 3 watki o grubosci 2-3 cm i zwing¢ warkocz. Uformowana
chatke ponownie zostawi¢ do wyro$niecia. Przed pieczenie posmarowac rozktéconym jajkiem
posypac kruszonka.Z maki,cukru i jajka zagnies¢ kruszonke. Piec w 160 st 30 min na ztoty kolor.



