Doradca

smaku
Wience z dzemem z aronii
SKOTKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 500 gram
drozdze swieze 30 gram
mleko 3,2% 3/4 szklanki
cukier waniliowy
cukier 2 tyzki
masto 60 gram
jajko 2 sztuki
sol 1/2 tyzeczki
dzem 200 gram
ptatki migdatowe 50 gram
cukier puder
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Drozdze wymieszac z cukrem i mlekiem. Gdy drozdze zaczna pracowac dodaé make,

jajka, cukier waniliowy i sél. Wyrobi¢ gtadkie ciasto, pod koniec partiami doda¢
rozpuszczone masto. Wstawic¢ na 2 godziny do lodéwki.

KROK 2 Rozwatkowac na prostokat o wymiarach 55 / 30 cm. Posmarowaé dzemem aroniowym
i posypac ptatkami. Ztozy¢ dwa razy.

KROK 3 Ztozone ciasto pokroi¢ na 10 czesci.

KROK 4 Kazda czes¢ zwingd spiralnie 2-3 razy, zlepi¢ konce i potozy¢ na blaszce wytozonej
papierem do pieczenia.



KROK 5 Piec 15 min. w temp. 190 stopni. Po upieczeniu posypac cukrem pudrem.



