Doradca
smaku

Serniczek z pierniczkami

SKEADNIKI

Ciasto

maka pszenna

jajko

cukier waniliowy
proszek do pieczenia
sol

margaryna

Masa serowa
zmielony twardg
jajko

cukier

masto

budyn smietankowy

Lista sktadnikow
pierniki

cukier puder

WACLAW

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szklanka

1 sztuka

1/2 opakowania
1/2 tyzeczki

1 szczypta

10 dkg

1/2 kg

4 sztuki

1 szklanka
10 dkg

1 sztuka

5 sztuk

do posypania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

Make mieszamy z miekka margaryng, wybijamy jajko ,siekamy nozem.
Dodajemy cukier waniliowy,proszek do pieczenia i szczypte soli.
Wyrabiamy ciasto tak,aby byto plastyczne.

Wyrobione ciasto wktadamy na 30 minut do lodéwki.

Biatka oddzielamy od zéttek,ubijamy z cukrem na sztywng piane.

Do sera dodajemy z6ttka i miekkie masto,miksujgc dodajemy stopniowo budyn.
Miksujemy na jednolita mase,pod koniec dodajemy ubita piane z biatek.

Foremke wyktadamy papierem do pieczenia, na ktéry réwnomiernie wyktadamy
ciasto.

Pierniki przekrojone na potowy ,rozktadamy na kruchym ciescie.

Wylewamy mase serowa.

Wktadamy do nagrzanego piekarnika do 180 C,pieczemy 50 minut.

Po upieczeniu,ciasto studzimy.Wyktadamy z foremki ,posypujemy cukrem pudrem.



