Doradca
smaku

Biszkopt z advocatem i liczi

SKEADNIKI

biszkopt

jajko

maka pszenna
maka ziemniaczana
cukier krysztat

sol

olej

kakao

proszek do pieczenia

masa advocatowa
masa krowkowa
serka mascarpone

likier adwokat

wierzch
$mietana 30%
fix do Smietany
cukier puder

liczi

WIKTORIA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 sztuk

1 szklanka
1 tyzka

1 szklanka
1 szczypta
1/4 szklanki
2 tyzki

1 tyzeczka

150 gram
200 gram

4 tyzki

300 mililitréw
1 opakowanie
2 tyzki

1 puszka

©

ILOSC
PORC]I
5+



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

ciasto:

Biatka ubijamy z cukrem, nastepnie dodajemy po jednym zéttku i olej. Sktadniki
sypkie: obydwie maki, proszek do pieczenia i kakao oraz sél mieszamy, a potem
dodajemy do masy z biatek i z6ttek.

Ciasto wstawiamy do piekarnika rozgrzanego do 180 stopni na 25-30 minut.
Wystudzony biszkopt przecinamy na 2 czesci.

masa:
Serek mascarpone miksujemy z masg kréwkowa i dodajemy advocata. Odstawiamy
do lodéwki do momentu wystudzenia biszkoptu.

bita Smietana:
Smietane ubijamy z cukrem pudrem i fixem do $mietany.

ztozenie:

Przekrojony biszkopt przektadamy masg advocatowa. Na wierzchu uktadamy
odcisniete potdwki owocéw liczi a na nie warstwe bitej Smietany, ktéra posypujemy
startg czekolada.



