Doradca

smaku

Ciasto drozdzowe ze Sliwkami

SKELADNIKI
maka 1kg
drozdze 5 dag
mleko 1,5 szklanki
masto roslinne 12,5 dag
cukier waniliowy 1 tyzka
cukier 1 szklanka
olej 2 tyzki
sliwki 10-15 sztuk
jaja 4 sztuki
maka- na kruszonke 2 tyzki
masto roslinne- na kruszonke 1 tyzka
cukier puder 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

Mleko delikatnie podgrzad, rozpusci¢ w nim drozdze, przykry¢ Sciereczka i rozczyn odstawi¢ do
wyrosniecia. Make przesia¢ na stolnice. 3 z6ttka i jedno cate jajko utrze¢ na puch( mozna

zmiksowad) z cukrem i cukrem waniliowym. Do maki dodad rozczyn drozdzowy i jajka z cukrem.
Zagnies¢ ciasto. Gdy ciasto bedzie odchodzi¢ od rak nalezy doda¢ do niego rozpuszczone masto i
wyrabiad. Blaszke wytozy¢ pergaminem, na blaszce wytozy¢ ciasto, przykry¢ sciereczka i odstawic
w ciepte miejsce do wyro$niecia. Sliwki podzieli¢ na pét i wyjaé z nich pestki. Gdy ciasto wyroénie
utozy¢ na nim $liwki. Z cukru pudru, maki i masta przygotowac kruszonke. Posypac nig ciasto.
Ciasto piec przez okoto 55- 60 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.



