Doradca
smaku

Smietana, jogurt i truskawki, czyli smacznie do kawki :)
MALINKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

1H 5+

SKEADNIKI
Spéd
biszkopty podtuzne 2204¢
masto 120 g
czekolada gorzka 60 g

Masa truskawkowa

truskawki sSwieze 600 g
cukier brazowy 4 tyzki
galaretka truskawkowa 1 szt
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 tyzeczka

Masa serowa

ser biaty 500 ¢
jogurt grecki 200 g
cukier puder 50 ¢
Zelatyna wieprzowa Prymat 259
woda zimna 4 tyzki
$mietana kremoéwka 110 g
Do ozdoby

truskawki swieze 300 ¢



SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

KROK 6

KROK 7

Truskawki (cze$¢ catych odtozy¢) zmiksowac z cukrem, zagotowac i rozpusci¢ w nich
galaretke i tyzeczke zelatyny, ostudzi¢.

Biszkopty zmiksowac ze stopionym mastem i rozpuszczong w kapieli wodnej
czekoladg, wytozy¢ dno okragtej formy i na ok. 10 min. schowa¢ do lodéwki. nastepnie
przela¢ mase truskawkowa.

Nastepnie powsadzac cate owoce i schowa¢ do lodéwki az masa stezeje.

Ser zmiksowac z cukrem pudrem, $mietankg i jogurtem. Zelatyne namoczy¢ w zimnej
wodzie i rozpusci¢ w kapieli wodne;j.

Do masy serowej przela¢ zahartowana zelatyne, szybko potaczyc.
Gotowa przela¢ na mase truskawkowa schowa¢ do lodéwki, najlepiej na catg noc.

nastepnie ciasto ozdobi¢ swiezymi truskawkami.
SMACZNEGO!



