
Dżem jabłkowy

ALAAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jabłka 3 kg

cukier 1 kg

woda 1 niepełna szkl

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jabłka obrać zetrzeć na grubych oczkach. W niepełnej szklance wody rozpuścić cukier i ciepłym
zalać jabłka, przemieszać i zostawić. Na drugi dzień przegotować i zostawić. Przegotować jeszcze
raz na trzeci dzień. Jabłka dać do słoików i pasteryzować około 10-15 min. Rewelacyjne za równo
na chleb naleśniki jak i do jabłeczników.


