
zapiekanka z mielonym mięsem

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ziemniaki 60 dag

masło 1 łyżka

ząbek czosnku 3

cebula 2

mielona wieprzowina 50 dag

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 łyżkki

śmietana 1,5 szklanki

żółty ser 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Obrane ziemniaki pokroić w plasterki i podzielić na pół. Połowę i ułożyć w nasmarowanym naczyniu
żaroodpornym. Następnie dodać wyciśnięty przez praskę czosnek. Potem ułożyć cebulę pokrojoną
w krążki. Mięso przyprawić do smaku wymieszać z bułką tartą i ułożyć na warstwie z cebuli. Całość
przykryć pozostałymi ziemniakami. Śmietanę wymieszać z serem i takim sosem polać zapiekankę.
Piec ok. 40 minut w temp. 220 stopni.


