Doradca

smaku
Szparagowa ze smietana
BUCZ0007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
zéttej fasoli szparafowej 50 dag
mate cebule 2
$mietany 18-procentowej 20 dag
sol, pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole myjemy odcinamy koncéwki kroimy w 3-cm kawatki i gotujemy w osolonej
wodzie.Odcedzamy.studzimy.Cebule obieramy i kroimy w kostke.Fasolke mieszamy z cebulka i
zalewamy smietana.Doprawiamy so smaku i mieszamy.Odstawiamy na 15min w chtodne miejsce.



