Doradca

smaku
zupa cebulowa
AGNIESZKA214
— CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
masto 5 dkg
cebula 1,2 kg
czosnek zabki 2 szt
szczypta susznej szatwi
Lis¢ laurowy suszony Prymat
grzanki 1 szkl
ser tarty 5 dkg
pieprz, sél
miod 1 tyzeczka
rosot z kurczaka 3 szkl
wino biate wytrawne 1,2 szkl
tymianek 1 (suszony)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto topimy i wrzucamy pokrojong cebule. Dusimy mieszajac az bedzie miekka i dodajemy
posiekany drobo czosnek, listek lurowy i tymianek oraz szatwie. Mleszamy podgrzewajgc ok 30
min. Dodajemy miéd i podgrzewamy 5 min. Wlewamy wino i zwiekszamy ptomien. Gdy caty ptyn
wyparujee dodajemy bulion i gotujemy 30 min. Przyprawiamy do smaku. Gdy zupa jest gotowa
rozlewamy do zaroodpornych miseczek i dodajemy grzbaki i posypujemy serem zapiekamy kilka
min w tem 80C.



