Doradca
smaku

satatka z pomidorow i selera

AGNIESZKA214
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

peczek natki

ocet winny 2 szkl
cukier 15 dkg
sol 1iyz
woda 3 szkl
cebula 0,5 kg
seler 0,5 kg
pomidor 0,5 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

umyte pomidory, obrang cebule i ogdrki pokroic w plastry, posypac solg i odstawi¢ na kilka godzin.
Zrobi¢ zalewe zagotowad wode i ocet i cukier. Do wrzacej zalewy wtozy¢ odcisniete warzywa. PO 3
min wyjmowac tyzka cedzakowa i uktada¢ w stoikach posypac posiekang natka. Zalac zalwewg w
sloikach warzywa. Pastryzowac 10 min.



