Doradca
smaku

Rustykalna tarta ze Sliwkami, cynamonem i nutg imbiru

LINKA2107
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI

Ciasto

maka pszenna 2504¢

masto 125¢

jajko 1

proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki

cukier puder 8049

sol 1 szczypta

Dodatkowo

sliwki wegierki 400 g

maka ziemniaczana 1 tyzka

cukier 3 tyzki

imbir starty 1 tyzka

cynamon Prymat 1 tyzeczka

jajko 1 do posmarowania brzegéw

cukier posypania brzegéw

oliwa do wysmarowania blachy

cukier puder do posypania tarty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Kroki postepowania

KROK 1 Sliwki pozbawi¢ pestek, pokroi¢ w ¢wiartki, wymiesza¢ z makga ziemniaczang, cukrem,
imbirem i cynamonem.

KROK 2 Ciasto
Wszystkie skfadniki ciasta przetozy¢ do duzej miski, posiekad siekaczka i zagnies$¢ na
jednolite ciasto. Wstawi¢ do lodéwki na okoto 30minut. Po tym czasie schtodzone
ciasto przetozy¢ na blache do pieczenia wysmarowang oliwg, rozwatkowaé na ksztatt
kota o $rednicy okoto 35cm. Srodek ciasta wytozy¢ $liwkami pozostawiajac przy
brzegu okoto 3-4cm marginesu. Pozostawiony margines zawing¢ do Srodka delikatnie
dociskajgc, smarowac roztrzepanym jajkiem, posypac¢ cukrem i cynamonem.

KROK 3 Piec w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez okoto 40-45minut. Tarte ostudzic i
posypac cukrem pudrem.



