Doradca

smaku
Pyszna babka piaskowa
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
maka pszenna 1 szklanka
maka ziemniaczana 1 szklanka
cukier puder 1 szklanka
masto roslinne 25 dag
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
jaja 4 sztuki
skérka pomaranczowa kandyzowana 2 tyzki
aromat pomaranczowy klika kropel

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Miekkie masto roslinne nalezy utrze¢ z cukrem pudrem na puszystg masg. Ucierajac dodawac po
jednym zéttku. Nastepnie aromat pomarafnczowy. Gdy masa bedzie pulchna nalezy doda¢ obie
maki i proszek do pieczenia. Na koniec, gdy masa bedzie juz jednolita nalezy doda¢ otartg skérke z
pomaranczy i ubitg na sztywno piane z biatek, mase na ciasto delikatnie wymieszaé. Przetozy¢ ja
do wytozonej pergaminem blaszki i piec przez 50 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni.
Gotowgq i przestudzong babke mozna polukrowa¢ lub ozdobi¢ polewa czekoladowa.



