
krokiety z grzybami

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

Bułka tarta klasyczna Prymat . .

naleśniki 10-14 szt.

grzyby 700 g

cebula 1 szt.

śmietana 100 ml

sól . .

Pieprz czarny mielony Prymat . .

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczyszczamy i pluczemy,po czym drobno kroimy i podsmazamy na masełku.Doprawiamy
lekko solą i pieprzem.Cebulke obieramy i drobno siekamy i rowniez podsmażamy.Dodajemy
grzybki i wlewamy śmietankę.Smażymy aż wszystko żgęstnieje.Ewentualnie jeszcze doprawiamy.
Tak przygotowane nadzienie nakładamy porcjami na naleśniki i składamy je w dowolny
kształt.Obtaczamy w jajku i tartej bułce i obsmażamy na patelni na oleju.


