
Konfitura śliwkowo cytrusowa

POLLY66

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

2kg śliwek

2 pomarańcze

cytryna

1/2 kg cukru

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Skórkę z cytrusów kroimy na małe kawałeczki,zalewamy wodą i gotujemy aż zmiękną.Odlewamy
wodę i miksujemy.Śliwki bez pestek wrzucić do garnka,dodać sok z pomarańczy i cytryny oraz
zmiksowane skórki,cukier i zagotować.(można dodać żelfixu)Wyłożyć do słoików.


