Doradca

smaku
Salceson Eli
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORC]I
1H 5+
SKEADNIKI
teb swinski 1 sztuka
ozorki wieprzowe 4 sztuki
Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku
sol do smaku
Lis¢ laurowy suszony Prymat 4 sztuki
czosnek swiezy-wedtug gustu
goracy wywar z ozorkéw 1.5 szklanki
Zelatyna wieprzowa Prymat
Ziele angielskie cate Prymat 6 ziarenka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

teb i ozorki gotowad do miekkosci z zielem angielskim,lisciem laurowym i kucharkiem.Wyja¢ i
ostudzi¢.Ozorki obrad ze skéry i pokroi¢ na grube pétplastry.Z tba wyja¢ mieso.Do pokrojonego
miesa dodac ozorki,sél,pieprz,przecisniety przez praske czosnek.W goragcym wywarze(1il/2
szklanki)rozpusci¢ zelatyne,przestudzi¢,wla¢ do reszty sktadnikéwi doktadnie wymieszaé.Witozy¢ do
woreczka,do szynkowara,doktadnie ugnies¢,zawigza¢ woreczek,przycisng¢ sprezyna,zakrecic i
wtozy¢ do lodéwki na kilka godzin do catkowitego stezenia.

Gdy ktos nie ma szynkowara,moze salceson wtozy¢ $cisle do mocnego woreczka(przeznaczonego
do zywnosci),zawigzad,potozy¢ na deseczce,przykry¢ druga deseczka,obcigzy¢ i wtozy¢ do lodéwki.



