Doradca
smaku

filet drobiowy

ANNA181

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
filet z kurczaka 1 szt
pieczarki 303 dkg
ser z6tty 20 dkg
cebula biata 1 szt
majonez do smaku
Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku
sol do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

pier$ z kurczaka dzielimy na 6 kawatkdw, rozbijamy ttuczkiem jak na schaby, doprawiamy
przyprawg kucharek, solg i pieprzem. Cebulke kroimy w kosteczke i podsmazamy na masetku.
Nastepnie do cebulki dodajemy pokrojone w drobng kostke surowe pieczarki i smazymy razem,
doprawiamy do smaku solg i pieprzem. Smazymy tak dtugo zeby odparowata woda. Na brytfannie
posmarowanej ttuszczem uktadamy filety z kurczaka. Na filetach uktadamy podsmazone pieczarki
z cebulka. Na pieczarki ktadziemy1-2 tyzeczki majonezu(w zaleznosci od wielkosci fileta). Catos¢
posypujemy duzg iloscia starego zéttego sera. Wktadamy catos¢ do nagrzanego piekarnika i
pieczemy ok.15 minut. Najlepiej wygladajg i smakujg z frytkami i suréwka z kapusty pekinskiej.
Polecam nie tylko na obiad ale réwniez Swietnie sie spisujg na wieczornym przyjeciu. Smacznego



