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Ciasto korzenne z daktylami i gruszkami na mace zytniej
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

NA tortownice o sSrednicy 25 cm

jajko 2 szt

olej 1/2 szklanki

cukier 2/3 szklanki

proszek do pieczenia 2 tyzeczki
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Kroki postepowania

KROK 1 Orzechy i daktyle posiekad. Gruszke pokroi¢ wzdtuz w plasterki. Tortownice
wysmarowa¢ mastem i obsypac 1/2 tyzki maki.

KROK 2 Jaja zmiksowac z cukrem, nastepnie dodac olej i jogurt. Do masy dodac proszek,
make , ptatki przyprawe do piernika i cynamon zmiksowad, kiedy ciasto ma juz
jednolitg konsystencje wlac¢ je do przygotowanej uprzednio tortownicy.

KROK 3 Na ciescie utozy¢ promieniscie pokrojone gruszki, lekko je wciskajgc w ciasto.

KROK 4 Ciasto réwnomiernie posypac orzechami, migdatami i daktylami. Wstawi¢ do zimnego
piekarnika na 80/90 min i piec w temp 180 st bez termoobiegu. 20 min przed kohcem
pieczenia przykry¢ wierzch aby orzechy sie nie spality. Piec do tzw "suchego
patyczka" (sprawdzamy wbijajgc patyczek pomiedzy gruszkami)



