Doradca

smaku
Tort nalesnikowy Eli
ELI 555
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 3 sztuki
sol do smaku

maka pszenna-tyle,zeby ciasto miato gestos¢ smietany

czosnek 3 zabki

jajko 2 sztuki

Gatka muszkatotowa mielona Prymat do smaku
Farsz: 90 dkg
mrozony szpinak 2 op.

Ciasto: 500 ml

piwo jasne 500 ml

twardg 25 dkg

ser plesniowy 25 dkg

ser gouda 25 (grubo tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:
Zmiksowac 3 jajka z piwem,doprawic solg,pieprzem,doda¢ make i doktadnie wymiesza¢.Usmazy¢ 8 nalesnikdw(wielkosci tortownicy).

Farsz:
Rozmrozony szpinak odparowaC,doprawi¢ sola,pieprzem,gatka muszkatotowa,zmiazdzonym czosnkiem i ostudzi¢. Twarég rozgniesé
widelcem,wymieszac¢ ze szpinakiem,dodac 2 jajka i doktadnie wymieszac.

W wysmarowanej margaryna tortownicy uktada¢ nalesnik,smarowac szpinakiem,posypac¢ odrobing utartego sera zéttego i tak do
wyczerpania skladnikéw.Na wierzchu ma by¢ nalesnik posypany zéttym serem.Zapiekaé w piekarniku w temperaturze 180 stopni
przez 40 minut.Smacznego!



