Doradca
smaku

Szpinakowe kopytka z serem feta

SKOTKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
Lista sktadnikow
ziemniaki ugotowane 800 gram
szpinak mrozony 70 gram
ser feta 100 gram
jajko 2 sztuki
maka pszenna 4 tyzki czubate
maka ziemniaczana 1 tyzka
Dodatkowo
boczek 100 gram
czosnek 2 zabki
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Zimne ziemniaki przecisna¢ przez praske. Szpinak rozmrozi¢, wycisna¢ nadmiar ptynu

i drobno pokroi¢, doda¢ do ziemniakéw. Doda¢ szczypte soli, obie maki, ser i jajka.
Zagnies( ciasto.

KROK 2 Ciasto podzieli¢ na kilka czesci. Z kazdej formowad watek, kroi¢ ukosnie tak jak
zwykte kopytka.

KROK 3 Kazdy odkrojony kawatek toczy¢ po stolnicy dtonig, formujgc okragte paluszki.
Gotowac 3 - 4 minuty. Boczek przekreci¢ przez maszynke, usmazy¢ z czosnkiem i
polac kluseczki.



