Doradca
smaku

Tarta ze Sliwkami

R'N'G KITCHEN

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI
Ciasto
maka 250 ¢
cukier 60 g

skérka z cytryny 1/2 tyzeczki

masto 120 g
$mietana 30% 2 tyzki
z6ttko jajek 2 szt
Farsz

sliwki 1 kg
sok z cytryny 1 tyzka
cukier 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, cukier, skoérke z cytryny i szczypte soli rozdrabniamy z zimnym mastem.

Z6ttka mieszamy ze $mietanka, dodajemy do ciasta i szybko ugniatamy na jednolita mase. Ciasto zawijamy w
folie spozywcza i wktadamy do lodéwki na 1 godzine.

Sliwki myjemy, przecinamy na pét i usuwamy pestki. Mieszamy z cukrem oraz sokiem i odstawiamy na pét
godziny, by puscity sok.

Ciasto wyjmujemy z lodéwki, cienko rozwatkowujemy. Przektadamy do formy, formujemy brzeg tarty.

Na ciescie uktadamy sliwki, zalewamy syropem i pieczemy 50 min w 200°C.






