
Babeczki w polewie czekoladowej

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 3 szklanki

cukier 35 dag

masło 25 dag

jajko 4 szt

mleko 1 szklanka

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

cukier wanilowy 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Masło utrzeć do białości z cukrem i cukrem waniliowym. Dodać żółtka, mąkę połączoną z
proszkiem do pieczenia, mleko dokładnie wymieszać . Na koniec dodać pianę ubitą z białek,
połączyć. Wlać do form(babeczki lub specjalnej formy z otworami) i upiec. W temp.180stopni,przez
30-40minut.


