Doradca
smaku

ciasto ananasowo - kokosowe

WIOLA333
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
jajko 4
tyzki cukru 5
tyzki maki 5
0,5 tyzeczki proszku do pieczenia
0,5 szklanki cukru,
20 dag masta
5 dag margaryny
szklanki wody 3
biatek 5
20 dag cukru pudru
tyzeczka maki ziemniaczanej
sok ananasowy 1 szklanka
wiorki kokosowe 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. upiec biszkopt.

2. placek kokosowy: ubi¢ biatka doda¢ cukier i ubija¢ , wsypac widrka i make i delikatnie wymieszac i upiec na ztoty kolor
3. galaretka: ugotowac galaretki w trzech szklankach wody do goracej galaretki wsypa¢ pokrojone drobno ananasy.

4, masa ananasowa: 2 szklanki soku z ananaséw, ugotowa¢ na tym budyn , dodajac cukier, wystudzi¢ , utrze¢ masto z

margaryna do biatosci dodawac po tyzce zimnego budyniu, utrze¢. da¢ biszkopt na to mase ananasowg na mase krzepnaca
galaretke , przetozy¢ plackiem kokosowym



