Doradca
smaku

placek czekoladowy z kremem tiramisu

WIOLA333
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajek 7
szklanka cukru 1
tyzki kakao 2

proszek do pieczenia tyzka
maka 7 tyzek
Gellwe Krem tiramisu 2

pot szklanki wody

tyzka cukru
tyzeczka kawy rozpuszczalnej 1
tyzki spirytusu 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. ciasto: Ubi¢ piane z biatek na sztywno, dodajgc cukier ubija¢ , dodawac po jednym zéttku - ubic
do biatosci, mgke wymieszac z proszkiem i kakaem , przesia¢ delikatnie wymieszac z ubitymi
jajkami, wla¢ na duza forme i upiec. Gdy wystygnie przekroi¢ na pét i nasgczy¢ ponczem.

2. Krem zrobi¢ wg przepisu na opakowaniu.

3. posmarowac kremem Srodek i wierzch ciasta zetrze¢ na to gorzka czekolade.



