Doradca

smaku
Suflet serowy
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2

SKELADNIKI
ser biaty 25 dag
cukier 5 tyzek
jaja 2 sztuki

skodrka starta z cytryny 1 tyzeczka

masto 1 tyzka
sol 1 szczypta
wanilia 1 kawatek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser biaty przepusci¢ przez maszynke, nastepnie zmiksowac z zéttkami, potowg cukru, roztarty
wanilig. Biatka ubi¢ ze szczyptq soli i pozostatym cukrem na sztywna piane, potaczy¢ z masg
serowq i startg skorka z cytryny. Forme do sufletéw wysmarowac mastem, przetozy¢ do niej mase i
zapiekac w piekarniku przez okoto 20- 25 minut.



