Doradca
smaku

Brzoskwiniowa rolada z nadzieniem chatwowym

AGNIESZKA B
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajek 4
cukru pudru 14 dag

maki pszennej tortowej 15 dag

proszku do pieczenia 1 tyzeczka
chatwy 15 dag
$mietany 30% 300 ml
gorzkiej czekolady. 5 dag

soli szczypta
dzem morelowy 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt brzoskwiniowy: biatka oddzieli¢ od zéttek i ubi¢ na sztywng piane z dodatkiem szczypty
soli. Caty czas ubijajgc dodawac 10 dag cukru pudru, nastepnie kolejno po jednym Zéttku i dzem
brzoskwiniowy. Na samym kohcu delikatnie wymieszac z przesiang wczesniej maka potaczona z
proszkiem do pieczenia. Ciasto rozsmarowad na blasze wytozonej papierem do pieczenia i wstawic
do piecyka nagrzanego do 190°C na 20 minut. Jeszcze gorgce ciasto przetozy¢ na wilgotng
Sciereczke i zwing¢ w rulon.

Smietane schtodzi¢ w zamrazalniku. Przetozy¢ do metalowej miski, ubi¢ na sztywno. Doda¢
pozostaty cukier puder i rozdrobniong chatwe. Wymiesza¢ dokfadnie.

Ciasto na rolade rozwing¢, posmarowac ubitg Smietanka (cze$¢ pozostawi¢ do dekoracji) i
ponownie zwing¢. Po wierzchu posmarowac pozostatg ubitg Smietang i posypac startg gorzka
czekolada.



