Doradca

smaku
roladka w paski
WIOLA333
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajek 5
tyzek cukru 5

tyzeczka proszku do pieczenia
kakao 2 tyzki

maka 3 tyzki

masto 1 kostka

cukier 3 tyzki

marmolada

jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. ubi¢ biatka na sztywno dodawac¢ po tyzce cukru , ubija¢ , dodac zéttka i dalej ubijac. mase
jajeczna podzieli¢ na dwie czesci do jednej dodac kakao a do drugiej make i po pét tyzeczki proszku
do pieczenia, wysmarowa¢ duza forme da¢ papier i wylewa¢ wzdtuz formy jasny na przmian z
ciemnym ciastem, upiec , wyja¢ z formy zdjgé papier, zawing¢ rolade w Sciereczke niech ostygnie,

2. masa: jajka z cukrem ubi¢ na parze, masto utrze¢ dodawa¢ mase jajeczng wystudzong do masta
i ucierac roztozy¢ rolade posmarowac masg , da¢ marmolade i zawing¢ rolade.



