Doradca

smaku
Lazania
BUCZ0007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
pieczeni rzymskiej 40 dag
zabki czosku 3

PUSZKA POMIDOROW

oregano

tyzka oliwy

jaja 2
bazylia Swieza

lazanii 50 dag
tyzki masta 2
ttuszc do formy

sol, pieprz

twardg 25 dag
parmezan 5 dag
ser ricotta 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczen pokroi¢ w dos¢ cienkie plastry. Czosnek obra¢, pokroi¢ w plasterki. Pomidory podgrza¢ w garnku.
Dodac 1/2 czosnku, oregano, sél i pieprz. Chwilke dusi¢, aby sos odparowat i zgestniat.Ricotte wymieszac z
twarogiem, jajkami, 1/2 parmezanu. Przyprawi¢ solg i gatka. Bazylie umy¢, osuszy¢, pokroi¢ w paski i
wymieszaé z masg serowg.Forme do zapiekania nattusci¢, na dnie potozy¢ 2-3 ptaty lazanii i uktadaé na nich
kolejno warstwami: plastry pieczeni, sos pomidorowy,, mase serowa i ptaty lazanii. Czynnosci powtarza¢, az
do wyczerpania sktadnikéw. Wierzch posypad resztg parmezanu i utozy¢ kawatki zimnego masta. Piec 40
minut w temp. 200°C.






