Doradca

smaku
Jagodowa tarta
KORAL
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI

ciasto
maka pszenna 200 g
margaryna 100 g
z6ttko jajek 1 sztuka
$mietana 18 proc 1 tyzka
cukier puder 3 lekko ptaskie tyzki
nadzienie
jagody 0k.200 g

Smietana 18 proc 165¢g

jajko 2 mate
cukier puder 20 ¢
cukier waniliowy 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Ciasto kruche.
Do maki dodajemy chtodny ttuszcz, siekamy, nastepnie dodajemy cukier , Smietane ,
z6ttko, zarabiamy ciasto nozem i szybko zagniatamy. Kule ciasta wstawiamy do
lodowki.



KROK 2 Smietane mieszamy z cukrami i miksujac dodajemy po jednym jajku.
Jagody optukad i osuszy¢.
Ciasto rozwatkowa¢ wytozy¢ na spdéd i boki blaszki 19-20 cm , podpiekamy ok. 10
minut. Studzimy.

KROK 3 Na lekko ciepte ciasto mozemy wytozy¢ porcje jagdd. Delikatnie rozprowadzamy je po
ciescie.
KROK 4 Jagody zalewamy masg jajeczna, wstawiamy do piekarnika na ok. 25-30 minut,

temperatura 180 C.
Tarta jest cudowna. Smacznego.



