
Ciasteczka wielkanocne

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 300 gram

cukier puder 150 gram

margaryna 125 gram

proszek do pieczenia 1-1,5 łyżeczki

śmietana 2 łyżki

białko 1 szt

jajko 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę przesiać z cukrem pudrem i proszkiem na stolnicę, posiekać z margaryną, dodać jajka.
Zagnieść ciasto kruche, wykrawać wielkanocne kształty, smarować białkiem i piec w temp 180
stopni około 15 minut na złoty kolor. Po wyjęciu z piekarnika ostudzić i dekorować mazakami-
lukrowymi.


