Doradca

smaku
Cebulaki
WIOLA333
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

maka 1 kg

cukier 0,5 szklanki
0,5 | wody
szczypta soli
kostka margaryny

przyprawa uniwersalna

drozdze 7 dag
cebula 1,5 kg
olej 1/2 szkl.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. z cieptej wody , drozdzy cukru soli odrobiny maki zrobi¢ rozczyn, jak podrosnie wla¢ go do maki
dodac jajko i olej wyrobi¢ z tego ciasto jak za luzne doda¢ maki , miesi¢ okoto 15 minut. az ciasto
bedzie odstawac od reki, potem podzieli¢ na 15 kulek niech podrosna.

2. foremke nasmarowac olejem , potem formowacd okragte placuszki i uktada¢ na foremce, na
srodek kazdego da¢ cebule , jesli ktos lubi mozna pod cebule da¢ keczup. piec 15 minut

3. jak przygotowad cebule: na patelni rozgrza¢ margaryne, doda¢ grubo pokrojong cebule ,
smarzy¢ az ztapie rumiany kolor, doda¢ wegete i mage i pieprz do smaku. wytozy¢ na placki jak
kto$ lubi mozna posypac papryka w proszku.



