Doradca
smaku

TORT MAKOWY

WIOLA333

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI

maku 30 dag
jajek 14
10 dag rodzynek

30 dag cukru

4 lyzki bulki tartej

2 tyzroszku do pieczenia

1,5 szklanki mielonych orzechéw

3/4 SZKLANKI CUKRU

3/4 szklanki mleka

kostka masta

0,5 kostki margaryny Kasi

olejek migdatowy 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Sparzy¢ mak, przecedzi¢, zmle¢ go trzy razy, da¢ do miski doda¢ cukier zéttka utrze¢ na biato,
nastepnie ubic piane z biatek, doda¢ do maku wraz z butka tartg proszkiem do pieczenia, olejkiem,
rodzynkami. delikatnie wymiesza¢. tortownice wysmarowac ttuszczem , wyscieli¢ papierem
$niadaniowym, wla¢ ciasto i piec , zimne ciasto przekroi¢ na trzy czesci, przetozy¢ masa.

2. masa: zmielone orzechy da¢ do garnka zala¢ mlekiem doda¢ cukier i zagotowac ciggle
mieszajac , wystudzi¢ , utrzed ttuszcz na biato dodawac po tyzce orzechéw ciggle miksujac .
przetozy¢ tort i udekor dowolnie.



