Doradca
smaku

Zielony sos do ziemniakdow

MARGO1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

zielona papryka (Swieza) 40 dag
zabki czosnku 5
biate wino 4 tyzki
sok z cytryny

olej 8t

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Papryki myjemy i kroimy na kawatki , wktadamy je do garnuszka wraz z nieobranymi zgbkami
czosnku i zalewamy woda , ma by¢ jej tyle aby papryka byta zakryta, nastepnie dodajemy wino i
gotujemy az papryka bedzie miekka. Nastepnie odcedzamy i studzimy , zagbki czosnku obieramy
miksujemy z papryka, pomatu lejemy olej i wtedy widzimy jak sos robi sie gesty, na koniec
mozemy dodac sok z cytryny i reszte przypraw.



