Doradca
smaku

Wisniowa fantazja

WIOLA333

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

7 jajek

1 szklanka cukru

5 tyzek maki pszennej

2 tyzki kakao

1 tyzeczka proszku do pieczenia
25 dag siekanych orzechéw

5 biatek

1 niepetna szklanke cukru

1 tyzke miodu

1 tyzka maki ziemniaczanej

1 petna tyzka proszku do pieczenia
1i 1/2 szklanki mleka

cukier waniliowy 1
16 dag cukru

3 tyzki maki ziemniaczanej

kostka masta 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



1. placek | : ubi¢ piane , dodac cukier, nastepnie po jednym zéttku. make wymieszac z proszkiem i i
kakaem. po upieczeniu przekroi¢ na dwie czesci.

2. Placek Il : 5 biatek ubi¢ na piane z cukrem, doda¢ miéd na koniec make i proszek do pieczenia,
wymieszad i upiec

3. masa: zagotowac mleko z cukrem waniliowym i cukrem zwyktym , do pét szklanki mleka dodac 5
z6ttek i 3 tyzki maki ziemniaczanej wymieszac ugotowad budyn. masto utrze¢ z zimnym budyniem
przektadac ciasto. placek ciemny-masa-dzem i wisnie-placek orzechowy-masa dzem i wisnie-
placek ciemny, pola¢ dowolng polewa i udekorowad wisniami.



