Doradca
smaku

Deser sernikowy w pucharkach

DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
Krem
ser bialy tlusty 250 ¢
bita Smietana w proszku 1 opak
mleko 150 ml
ajerkoniak 3 tyzki
Do nasaczenia biszkoptéw
kawa rozpuszczalna 1 tyzeczka
woda gotowana 100 ml
Dodatkowo
kakao do posypania
biszkopty podtuzne 150 ¢
melisa do dekoracji
czarna porzeczka do dekoracji
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Ser przetozy¢ do miksera, zmiksowa¢ na gtadkg mase.

Do wysokiego naczynia, wla¢ mocno schtodzone mleko, wsypac bitg Smietane, ubic
na sztywno. Nastepnie ciggle ubijajac dodad ser i ajerkoniak.



KROK 2

KROK 3

KROK 4

KROK 5

Kawe wsypac¢ do podtuznej miseczki, zala¢ gotowang wodg, ostudzic.
Po jednym biszkopcie moczymy w kawie, ale nie za dtugo, bo mogg sie rozpasé, ja
famatam biszkopta na trzy i uktadatam w pucharkach.

Na dnie pucharkdw wyciskamy szprycg troche kremu, posypujemy kakao.
Tak postepujemy do wyczerpania sktadnikéw.

Na wierzchu powinien by¢ krem, posypany kakao.



