Doradca

smaku
Wisniowe ciasto
DANUSIA19671
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+
SKEADNIKI
Na ciasto
maka 2,5 szkl
cukier 1 szkl
maka ziemniaczana 1 tyzka
margaryna 200 ¢
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
cukier waniliowy 1 opak
jajko 7 szt
cukier puder do posypania ciasta
ttuszcz do formy
Dodatkowo
wisnie 400 g
listki melisy do dekoracji
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Margaryne pokroi¢ w kostke do miski, rozetrze¢ mikserem z cukrem waniliowym.

Nastepnie dodawad po jednym zéttku, caty czas miksujac.

KROK 2 Z biatek i cukru, ubi¢ piane na sztywno, dodawac po tyzce masy zéttkowej,
wymieszaé. Na samym koncu dodad przesiane obie maki z proszkiem do pieczenia,
lekko wymieszac.



KROK 3 Wisnie optukane i osgczone, wypestkowaé, opsypac maka
KROK 4 Wyla¢ ciasto do wysmarowanej tluszczem formy, wisnie rozsypac na ciescie

KROK 5 Wstawic ciasto do piekarnika, piec 35 minut w 180 stop.

Ostudzone ciasto oprdszy¢ cukrem pudrem.



