Doradca

smaku
satatka z ravioli z serem
PCHELKA79
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
satata 1 sztuka
oliwki czarne 80 ¢
baktazan 1 sztuka
wedzony boczek 1509
sok z cytryny
oliwa
sol
natka kolendry
pomidory suszone z czosnkiem 1 opakowanie
Papryka ostra mielona Prymat
ravioli 250 (z serem)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. ravioli gotowa¢ 15 min w osolonej wodzie z dodatkiem kurkumy, odsaczy¢ i przela¢ zimna woda,
2. satate umy¢, doktadnie wysuszy¢, porwac na kawatki,

3. bakfazana pokroi¢ w plastry, pola¢ oliwg, dodac sdl, pieprz, papryke stodka, obsmazy¢ na
patelni, odstawi¢ do ostygniecia, nastepnie pokroi¢ w ¢wiartki,

4. boczek pokroi¢ w kostke, zrumieni¢ na patelni, zdja¢ z patelni,

5. na pozostaty ttuszcz wla¢ pomidory, chwile podgrzewac, doda¢ sél, pieprz, papryke, sok z
cytryny i posiekang kolendre, odstawi¢ do ostygniecia

6. ravioli pofaczy¢ z oliwkami, satata, baktazanem i boczkiem, pola¢ sosem i wymieszac



