Doradca

smaku
Piers w pesto
KOPER
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

piers z indyka 500 ¢

pomidory 2 sztuki
mozarella 1 kulka
pesto 100 g

czosnek 2 zabki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Piers z indyka smarujemy pesto, czosnek kroimy na cieniutkie plasterki i mieszamy z piersia z
indyka. Odstawiamy na ok godzine i podsmazamy na patelni, az mieso stanie sie biate. Nastepnie
przektadamy do naczynia zaroodpornego, dodajemy posiekane listki bazlii, doktadnie mieszamy.
Na wierzchu uktadamy pomidora pokroionego w plastry i mozarelle, réwniez w plasterkach.
Zapiekamy w 180 stopniach ok 30 minut.

Podczas smazenia i pieczenia powstaje sporo rewelacyjnego sosu, dlatego danie to najlepiej
podawac z ryzem.



