
zraziki zapiekane z makaronem

BEATA.81

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaronu 400 g

suszonych grzybów 20 g

śmietany 150 ml

łyżki masła 2

łyżka mąki 1

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby umyć,moczyć w 200 ml wody przez 2 godziny,ugotować i posiekać. 1 łyżkę masła
zasmażyć z mąką.Wlać wywar z grzybów i śmietanę,zagotować mieszając.Włożyć grzyby
,przyprawić.Ugotować makaron,odcedzić i układać w posmarowanym resztą masła żaroodpornym
naczyniu warstwami na przemian ze zrazikami.Polać sosem i zapiekać w piekarniku nagrzanym do
temperatury 200 st. C przez 20 minut.


