Doradca

smaku
zurek z kietkami
BEATA73
CZAS ILOSC
0 PRZYGOTOWANIA PORC)I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

cebula 2 szt.
czosnek 2 zabki
biata kietbasa 20 dkag.
Przyprawa do zurku i barszczu biatego Prymat 2 tyzki
zurek 1 but.
kietki sojowe 2 tyzki
sol do smaku
Pieprz biaty mielony Prymat do smaku
wtoszczyzna 1 (krojona w paski)
jajko ugotowane na twardo 6 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wtoszczyzne ugotuj z przyprawami. Wywar przecedz. Cebule posiekaj i usmaz z pokrojona w
kostke kietbasa. Dodaj do wywaru, pogotuj chwilke i wlej butelke zurku.

Dodaj przyprawe i dodaj czosnek. Jajka obierz i pokrdj. Zurek podawaj z jajkami i posyp $wiezymi
kietkami.



