Doradca
smaku

ogdrkowe pikle z musztarda

BEATA73

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ogorki swieze 3 kg
ocet 10 % 2 szkl.
sol 2 tyzki
cukier 1 szkl.
przyprawa do kwaszenia ogorkow 1 op.
woda 4 szkl.
musztarda 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki obrac i pokroi¢ w stupki, utozy¢ w stoikach. Wode z opakowaniem przyprawy zagotowac,
dodac¢ sél, cukier,musztarde i ocet. Goracg zalewa zala¢ ogérki. Stoiki pasteryzowa¢ ok. 30 minut.



