Doradca
smaku

Kuleczki z migdatami i galaretka

ALEKSANDRA54
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maki 2509
tyzeczka proszku do pieczenia 1
cukru 100g
opakowanie cukru waniliowego 1
szczypta soli
z6ttko jajek 2
masta 1509
biatko 1
posiekanych migdatow 50g
tyzek galaretki malinowej,lub truskawkowej 6
polewa toffi 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki z proszkiem,cukru,soli,zéttek,syropu i masta zagnies¢ gtadkie ciasto.Ciasto zawing¢ w
folie,mrozi¢ ok.60min. Piekarnik rozgrza¢ do 200stopni.Ciasto zagnies¢ na posypanej maka stolnicy
i uformowac z niego niewielkie kulki.Potowe kazdej kulki posmarowa¢ biatkiem i delikatnie
zanurzy¢ w migdatach.Ciastka utozy¢ na blasze przykrytej pergaminem.W ciastkach zrobic tyzka
wgtebienia,natozy¢ do nich galaretke.Piec ok.15min.Wystudzi¢ na kratce kuchennej.



