Doradca

smaku
Migdatowe ciasteczka
MARENKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
migdaty w ptatkach 10 dag
likier 2 tyzki
masa marcepanowa 20 dag
polewa czekoladowa opakowanie
migdaty 20 sztuk
wisnie kandyzowane 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Migdaty w ptatkach uprazy¢ na suchej patelni na ztoto, ciggle mieszajac. Ok 15 dag
kandyzowanych wisni posiekac i doda¢ do nich likier, mase marcepanowg i uprazone migdaty.
Catos¢ wymieszad. Z masy marcepanowo- migdatowe formowac ciasteczka o dowolnym ksztatcie.
Przygotowac polewe wg przepisu na opakowaniu. W gotowej polewie zanurza¢ pozostate wisnie i
migdaty.Udekorowa¢ nimi kazde ciasteczko. Ciasteczka odstawi¢ w chtodne miejsce aby polewa
zastygta.



